SARPEM

Amanida de tomaquets variats amb burrata @ 16,00
Ensalada de tomates variados con burrata

Amanida de tomaquet amb porro confitat & 16,00
i ventresca de tonyina
Tomatada con puerro confitado y ventresca de atun

Amanida de brots variats amb llamantol, & ¢ @) 24,00
mango i guacamole

Ensalada de brotes variados con bogavante,

mango y guacamole

Anguila fumada del Delta amb brunoise de tomaquet &) & 17,50
acompanyada de pa de vidre

Anguila ahumada del Delta con brunoise de tomate

acompafada de pan de cristal

Tartar de tonyina vermella Balfegd & @)é) 22,00
amb guacamole i caviar de salmo

Tartar de atun rojo Balfegd con guacamole

y caviar de salmon

Carpaccio de tonyina vermella Balfegl ¢ G.) 6o 15,00
amp vinagreta de tomaquet sec i adobats

Carpaccio de atun rojo Balfegé con vinagreta

de tomate seco y encurtidos

Steak tartar de vaca gallega @@ @ @@ 19,50
Steak tartar de vaca gallega

Pernil ibéric de gla Iarnb pa amb toméﬁﬁet @& 22,00
Jamon ibérico de bellota con pan con tomate

Graellada de verdures amb salsa romesco &)@ ®) o) 15,00
Parrillada de verduras con salsa romesco

Croquetes de la casa, 6u. @O@@ @@ 12,50
Corquetas de la casa, 6u.
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Musclos al vapor @) 12,00 -

Mejillones al vapor

Musclos a la marinera @) 14,00
Mejillones a la marinera

Cloisses amb all i bitxo (@) &) 17,50
Almejas con ajo y guindilla

Navalles a la planxa (@) 15,50
Navajas a la plancha
Llagostins a la planxa amb salsa romesco &) ®) (@) 6 25,00

Langostinos a la plancha con salsa romesco

Llamantol amb ous ferrats i verduretes a 'andalusa G« @@ 48,00
Bogavante con huevos fritos y verduritas a la andaluza

(Ciste]la de pa | Cestita de pan 3,00 @\)

(Cistella de pa amb tomaquet | Cestita de pan con tomate 3,50 @)

s Veles

Espai Gastronomic - Restaurant - Terrassa

Embarca't en una aventura gastronomica al Restaurant Les Veles, a la
villa marinera de "La Cala".

La nostra carta, un veritable cofre del tresor ple de sabors mediterranis,
et sorprendra amb plats elaborats amb ingredients frescos i de proximitat
de la més alta qualitat.

A Les Veles, la gastronomia és un art per compartir. T'animem a
degustar des d'entrants lleugers i creatius fins a plats principals que
et deixaran sense paraules. No et perdis els nostres arrossos d'escandol
i les postres casolanes irresistibles.

Compartir a Les Veles significa endinsar-se en un viatge sensorial pels
sabors i aromes delMediterrani. Més enlla d'un simple apat, et convidem
a viure una experiéncia gastrondmica Unica, plena de diversio i satisfaccio
per al teu paladar, en un ambient familiar i acollidor.

Prepara't per a una experiencia inoblidable. Deixa't seduir per la
magia del Mediterrani i gaudeix d'un dinar o sopar memorable.

T'esperem!

Embdércate en una aventura gastrondmica en el Restaurante Les Veles, en la
vila marinera de "La Cala".

Nuestra carta, un auténtico cofre del tesoro lleno de sabores mediterraneos,
te sorprendera con platos elaborados con ingredientes frescos y de proximidad
de la mas alta calidad.

En Les Veles, la gastronomia es un arte para compartir. Te animamos a
degustar desde entrantes ligeros y creativos hasta platos principales que te
dejaran sin palabras. No te pierdas nuestros arroces de escandalo y los
postres caseros irresistibles.

Compartir en Les Veles significa adentrarse en un viaje sensorial por los
sabores y aromas del Mediterrdneo. Mas alld de una simple comida, te
invitamos a vivir una experiencia gastrondmica unica, llena de diversion y
satisfaccion para tu paladar, en un ambiente familiar y acogedor.

Prepérate para una experiencia inolvidable. Déjate seducir por la magia del
Mediterraneo vy disfruta de una comida o cena memorable.

iTe esperamos!
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Llamantol, escamarlans, llagostins, gambes « @& 40,00

i vermelles, navalles, musclos i cargols punxencs

Bogavante, cigalas, langostinos, gambas rojas,
navajas, mejillones y cafiaillas
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Rap de la Cala, llagostins, musclos, cloisses i patata 26,00
Rape de la Cala, langostinos, mejillones, almejas y patata
@;@1(}@‘] |

Preu per persona, minim dos persones
PTECIO por persona, minimo dos personas

de la llotja

ALER YELER.

“Xipirons” a l'andalusa &) (®) @) 15,00
Chlplrones a la andaluza

Calamar sencer a I’ andalusa OISIO) 14, DD
Ca[amar entero a la andaluza

Calamar sencer a la planxa &) = @@ 14,00
Calamar entero a la plancha

Vanat de peixet fregit @ @@ @ 16,00
Variado de pescadito frito

Pop a la graella amb parmentier i all i oli de julivert &)@ @ @ 19,00
Pulpo a la parrilla con parmentier y alioli de perejil

AMB PAELLA

Paella marinera @@ 18,00
Paella marmera

Arros melés de tonyma =@ 19,00

Arroz meloso de atun

Arms de cananes i gamba vermella @ ®) (@) 22,00
Arroz de cananas y gamba roja

Arrds sec de llamantol “ @)@ 29,00

Arroz seco de bogavante

Arros de verdures (2 16,00
Arroz de verduras

Arros de verdures i bacalla S®® 18,00
Arroz de verduras y baca lao

Fideuada marinera ) ’)\%n(@; 18,50
Fideua marmera

Fideuada marinera negra &)@ @ 18, {}O
Fideud marinera negra

Preu per persona, minim dos persones
Precio por persona, minimo dos personas

VEER

Llenguado a la planxa acompanyat de verdures « 23,00
Lenguado a la plancha acompafiado de verduras

Llobarro al forn amb base de patata panadera @ o 22,00
Lubina al horno con base de patata panadera

Tataki de tonyina vermella Balfegd ¢ &) 24,00
Tataki de atun rojo Balfegd

Llom de tonyina vermella Balfegd & &) 25,00
amb fruites vermelles i salsa teriyaki

Lomo de atun rojo Balfegd

con frutos rO]OS y salsa teriyaki

Costelles de xai a la graella amb guarnicio 21,00
Costillas de cordero a la parrilla con guarnicion

Mitjana a la graella amb verdures a la planxa 30,00
Chuletdn a la parrilla con verduras a la plancha

Magret d'anec amb demi-glace 6 22,00
i verdures de temporada

Magret de pato con demi-glace

y verduras de temporada

Melos de vedella amb encenalls de foie &2 20,00
Meloso de ternera con virutas de foie
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pels petits

MAILNERS

Pasta amb salsa bolonyesa
Pasta en salsa bolofiesa

11,00
Pollastre cruixent amb patates fregides

Pollo crujiente con patatas fritas
14,00

=@
Croquetes de carn amb patates fregides

Croguetas de carne con patatas fritas
12,00
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(%) Tramussos | Aliramuces 3::) Soja | Soja @' Crustacis | Crustaceos '/51] Sulfits | Suffitos
(‘:g Peix | Pescado "\5;3 Gluten | Gluten f\@) Lactis | Lacteos f.‘!) Mostassa | Mostaza
{ZJ Apl | Apio @" Ou |Hueva @ Cacauet | Cacahuete

"\@ Amb closca | Con cascara C@ Maol-tuscs | Moluscos @ Sesam | Sésamo

Preus en € 10 % IVA inclos | 10 % LV.A. incluido



